Beraten, herstellen und veredeln. Dekorieren, présentieren und verwalten - als
Fachverkaufer*in im Lebensmittelhandwerk mit dem Schwerpunkt Backerei hast du
eine abwechslungsreiche und vielseitige Tatigkeit.

Mit ihrem Kommunikationstalent und fachlichem Knowhow beraten und informieren
Fachverkaufer*innen im Lebensmittelhandwerk ihre Kunden und erkléren z. B. In-
haltsstoffe. Mit dem Schwerpunkt Béackerei Ubernehmen Fachverkéufer*innen vor al-
lem den Verkauf von Brot und Backwaren. Dariiber hinaus bringen sie sowohl ihr
handwerkliches Talent als auch ihre Kreativitat zum Einsatz, indem sie beispiels-
weise Produkte veredeln und Uber eine ansprechende Dekoration und Prasentation
fur eine einladende Verkaufsatmosphare sorgen. Aber auch hinter dem Verkaufs-
raum sorgen sie fur einen reibungslosen Ablauf. Hierflr haben sie stets die Waren-
bestande im Blick, kimmern sich um Bestellauftrage und fiihren Qualitéts- und
Wareneingangskontrollen durch. Ebenfalls stellen sie die sachgerechte Lagerung
von Waren sowie die Pflege und Reinigung von Anlagen und Maschinen sicher.

Ist es ein Beruf mit Zukunft?

Der Beruf hat sich stark gewandelt und ist noch vielfaltiger, abwechslungsreicher
und verantwortungsvoller geworden. Denn die Aufgaben im Verkaufsbereich einer
Béackerei haben sich aufgrund von Produktvielfalt, veranderten Verkaufs- und La-
denformen sowie Kauferverhalten in den letzten Jahren stark verandert. In vielen
Béackereien werden z. B. vor Ort auch Backwaren im Ofen gebacken oder Gerichte
hergestellt (Salate, belegte Brotchen etc.) und serviert.
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Welcher Schulabschluss wird erwartet?

Rechtlich ist keine bestimmte Schulbildung vorgeschrieben. In der Praxis stellen Be-
triebe Uberwiegend Auszubildende mit Hauptschulabschluss ein.

Wie lange dauert die Ausbildung?
3 Jahre

Was verdiene ich in der Ausbildung?

-
Monatlicher Verdienst wahrend der Ausbildung (NRW)

1 2 3

Ausbildu.ngsjahr Ausbildu.ngsjahr Ausbildu.ngsjahr
615 € 700 € 820 €
bis 900 € 1.000 € 1.120 €

.

Quelle: www.berufenet.arbeitsagentur.de (Eigene Darstellung)

Die Kammerzugehorigkeit des Betriebes beeinflusst die Hohe des Verdienstes

Info:

Mit der Novellierung des Berufshildungsgesetzes (BBIG) erhalten Auszubildende seit dem 01.01.2020
eine Mindestvergitung wahrend der Ausbildung. Diese wird bis zum Jahr 2024 schrittweise erhoht.
Bestehen fir den Arbeitgeber Tarifvertrage, so haben diese Vorrang vor der Mindestvergitung. In den
meisten Branchen bestehen Tarifvertrage, in denen die Ausbildungsvergiitung Giber der Mindestausbil-

dungsvergitung liegt.
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Wo werden sie ausgebildet und beschaéftigt?

In Béckereien,

in Einzelhandelsgeschaften,

in der Gastronomie (Verpflegungsbereich bei Catering-Unternehmen oder
in der Hotellerie)

Wie sieht mein Arbeitstag in der Ausbildung aus?

e www.handwerk.de (Link: Film zum Beruf)
e www.berufe.tv (Link: Film zum Beruf)

Welche Karriere- und Aufstiegsmaglichkeiten habe
ich nach der Ausbildung?

Als "klassische" Fortbildungsmoglichkeiten im Anschluss an die Ausbildung
stehen Geb&audereinigertinnen folgende Alternativen zur Verfligung:

Kaufmannische Weiterbildungsangebote: www.hbz-bildung.de

Seminare; z. B. spezielle Herstellungs- und Backverfahren, Techniken fir
Verkauf und Prasentation, Umgang mit Rezeptur- und Kalkulationssoft-
ware

Weiterbildung; z. B. Verkaufsleiter/-in, Betriebswirt/-in

Studium, z. B. Ernahrungswissenschaften, Lebensmitteltechnologie, Con-
trolling und Betriebswirtschaftslehre

Kann ich wahrend der Ausbildung ins Ausland?

Die Kontaktstelle Ausland der Handwerkskammer Miinster informiert tiber in-
ternationale Austauschprogramme fiir Lehrlinge und Foérderméglichkeiten.
Weitere Infos hierzu findest du hier.



https://handwerk.de/berufsprofile/fachverkäufer-in-im-lebensmittelhandwerk
https://con.arbeitsagentur.de/prod/berufetv/detailansicht/50920
http://www.hbz-bildung.de/
http://www.hwk-muenster.de/de/ausbildung/auslandsaufenthalte-fuer-auszubildende
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Wo finde ich weitere Infos zum Ausbildungsberuf?

www.back-dir-deine-zukunft.de (Weitere Infos zum Ausbildungsberuf)
www.handfest-online.de

www.hwk-muenster.de (Weitere Infos zur Ausbildung im Handwerk)
www.berufenet.arbeitsagentur.de (Kurzbeschreibung des Berufs)
www.planet-beruf.de

Wo finde ich freie Ausbildungsplatze?

www.hwk-muenster.de/lehrstellenboerse
www.lehrstellen-radar.de (Lehrstellen im Handwerk)
www.jobboerse.arbeitsagentur.de

AzubiWelt - Ausbildungsplatzsuche per App

Noch Beratungsbedarf?

Die Berufsberatung der Arbeitsagentur Recklinghausen ist telefonisch unter
02361/402021 (Mo-Do von 9-15 Uhr und Fr von 9-12 Uhr) sowie per E-Mail an:
Recklinghausen.Berufsberatung@arbeitsagentur.de erreichbar.

Die vorstehenden Informationen wurden in Zusammenarbeit mit Kammern, Berufsverbanden sowie auf Grundlage von
L,BERUFENET - Berufsinformation einfach finden“ der Bundesagentur fiir Arbeit erstellt.
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